Heiraten in gepflegter Landhausatmosphire

Wir bieten Ihnen unsere langjihrige Erfahrung bei der Planung und
Durchfiihrung Ihrer Hochzeit an — profitieren Sie davon.

In unseren Raumlichkeiten von 20 bis 300 Personen, egal ob in
kleinen oder grofSen Saal oder in unserer Feierscheune, wir sorgen fiir
einen Reibungslosen Ablauf und Zufriedene Giste.

Sie mochten gerne an runden Tischen sitzen?
Kein Problem, auch diesen Wunsch konnen wir Erfiillen.
Gerne stellen wir die Raumlichkeiten nach Ihren Bediirfnissen

zusamimer.

Auch beim Thema Musik und Dekoration stehen wir gerne zur
Verfiigung.

Selbstverstindlich richten wir Ihre Hochzeit auch bei IThnen zu Hause
oder an Threm Wunschort aus.

Wir laden Sie gerne zu einer Besichtigung unserer Riaumlichkeiten
ein und unterbreiten Ihnen Ihr Individuelles Angebot.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch

Ihr Gasthof Bokamp



Meniivorschlige

Menii 1

Westfilischer Knochenschinken mit Melonenspalte, Kaiserkirsche und
Pumpernickel

kel

Wildschweinkeule mit Walnusssauce und Preiselbeerbirne,
Buntes Gemiise und Herzoginkartoffeln

kel

Griesflammerie mit Himbeersirup

Preis pro Person 23,50 €
Menii 2
Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Markklofschen und Blumenkohl

%%

Rinderrouladen mit Speck und Zwiebeln gefiillt,
Rotkohl und KartoffelklofSe

kel

Herrencreme

Preis pro Person 21,50 €



Menii 3

Italienischer Vorspeisenteller
Tomate-Mozzarella mit Balsamicodressing, gefiillte Champignons,
Melone mit Schinken und Ciabatta

%%

Kalbsfleischrollchen ,,Saltimbocca™ gefiillt mit Parmaschinken und
Salbei dazu Tomatensauce, Brokkoli und Bandnudeln

%%

Tiramisu

Preis pro Person 25,50 €

Menii 4

Maiscremesiippchen mit Croutons

F ok ok

Putenrélichen mit Schinken und Fetakdise gefiillt,
gemischte Salatplatte und kleine gebratene Kartoffeln

%%

Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person 21,50 €



Menii 5

Graved und Norwegischer Lachs mit Sahnemeerrettich und
Vollkornbrot mit Butter

%%

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kisestange

%%

Kalbsriicken mit frischen Pilzen und Sauce Bearnaise,
Buntes Gemiise und Kartoffelgratin

%%

Marmoriertes Mousse au chocolate

Preis pro Person 29,50 €

Das ist selbstverstindlich nur eine
kleine Auswahl unseres Angebotes.

Gerne stellen wir Ihr Menii auch Individuell fiir Sie zusammen.



Buffetvorschlige

Vorspeisen

Pochierter Lachs mit Honig-Senf-Sauce
Krabbencocktail
Rosa Roastbeef
Westfilischer Knochenschinken
Anti Pasti
Kleine Schnitzel und Frikadellen

Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing und Vinaigrette
Brot und Butter

Hauptgerichte

Hihnchenbrust im Knuspermantel mit Currysauce und Friichten
Putenréllchen mit Blattspinat gefiillt
Putenrollbraten mit Ananassauce
Lachslasagne
Gemiiseauflauf

Gewiirzkrustenbraten
Schweine- und Rinderbraten
Schweinemedaillons mit Rahmchampignons
Schweinerdllchen mit Estragon und Rieslingrahm

Rinderrouladen mit Speck und Zwiebeln
Rinderhiiftsteakbraten mit Austernpilzen in Basilikumrahm
Sauerbraten ,rheinisch” oder ,westfilisch”
Rinderzunge mit Madeirasauce
Wildschweinkeule mit Walnusssauce und Preiselbeerbirne

Wildgulasch mit Pfifferlingen



Beilagen

Buntes Gemiise
Rotkohl
Wirsing

Rosenkohl
Salatplatten

Kartoffelgratin
Rosti
Kroketten
Salzkartoffeln
Reis
Nudeln

Dessert

Herrencreme
Welfenspeise
Cappuccinocreme
Schokoladenmousse
Rote Griitze mit Vanillesauce
Obstsalat
Eisbombe mit heiffen Kirschen

Bitte wihlen Sie 3 Vorspeisen, 3 Hauptgerichte und 3 Desserts aus.
Preis pro Person 23,50 €

Natiirlich bieten wir auch Spezialititen-Buffets an,
z.B. Italienisch, Griinkohl, Bayrisch, uvm.



Mitternachtssnack

Kiseplatte
Schinkenplatte
Wurstplatte

Brot und Butter
Preis pro Person 3,50 €

Mitternachtsbuffet

Kisebrett
Lachsplatte
Mettigel
Kleine Schnitzel und Frikadellen
Brot und Butter

Preis pro Person 5,50 €

Kaffee je Liter 11,00 €

Suppe

Mitternachtssuppe
Kise-Lauch-Suppe
Gulaschsuppe
Rinderkraftbriihe

Kartoffelcremesuppe

Preis pro Person 4,50 €



Kaffeetrinken

Kaffeepauschale 1
Kaffee und Tee
Preis pro Person 3,50 €

Torten je 25,00 €
Blechkuchen je Stiick 1,50 €

Kaffeepauschale 2
Kaffee und Tee
Kuchen wird von Ihnen mitgebracht

Preis pro Person 4,80 €

Pauschalangebote

Pauschaleangebote bekommen Sie bei uns ab 50,00 €.
Bitte sprechen Sie uns an.



